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Nome 

Descriz ione 

 

Marchio in franchising  

Azienda proprietaria  

Città Sede operativa  

Provincia sede operativa  

Regione Sede operativa  

Anno fondazione  

Anno avvio Franchising  

Anni di attività in franchising  
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Strutture operative proprie in Italia  

Strutture operative proprie all'estero  

Strutture operative affiliate in Italia  

Strutture operative proprie all'estero  

Totale strutture  
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Fatturato annuo a regime (stima)  

Diritto d'ingresso  

Facilitazioni di pagamento  

Royalties  

Altri importi richiesti  
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Anni durata contratto  

Pubblicità a livello nazionale  

Pubblicità a livello locale  

Assistenza in loco in fase di apertura  

Assistenza per la durata del contratto  

Fornitura arredamento   

Fornitura attrezzature  

Formazione  

Manuale operativo  

Esperienza affiliato  
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Personale necessario per punto vendita  

Mq minimi per punto vendita   

Zona in esclusiva  

Tempo di apertura (stima)  
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prodotti/servizi  

del punto vendita 

1  

2  

3  

4  

5  

   

i punti di forza 1  

2  

3  

4  

5  

 6  

 7  

 8  

 9  

 10  

 


	Inserisci il logo del Franchising: 
	Nome dell'azienda: Il Chef-DiversamenteGourmeat
	Descrizione Franchising: E' un format di street food unico, moderno e innovativo, con menù gourmet, Made in Italy, bio e allergen free. 

E' il primo franchising nazionale su e-bike costituito da un TRICICLO + RIMORCHIETTO dinamico, ecologico e di design. Un food truck dalla spiccata identità architettonica e da un’immagine estremamente ricercata, realizzato in partnership con importanti brand del settore.

Il concept risponde alle attuali esigenze di mercato e consumo e orientato a stili di vita salutistici e consapevoli. Un pubblico eterogeneo, trasversale ma alternativo e quindi anche ad intolleranti ed allergici. Materie prime, ingredienti e bevande di assoluta qualità, vengono selezionate tra le migliori eccellenze produttive artigianali del territorio, tramite una ricerca attenta, per garantire esperienze sensoriali originali, quanto autentiche.
	1: Il Chef - Diversamente Gourmeat
	2: IL CHEF di Ferrarini Marcello 
	3: Carpi
	4: Modena
	5: Emilia Romagna
	6: 
	7: 2018
	8: 2
	9: 2
	10: 
	11: 
	12: 
	13: 2
	14: 
	15: 39.900euro
	16: 
	17: SI
	18: 
	19: 5 anni
	20: SI
	21: SI
	22: SI
	23: SI
	24: SI
	25: SI
	26: SI
	27: SI
	28: NO ma preferibile
	29: 2
	30: 
	31: SI
	32: 
	33: Food truck dalla spiccata identità architettonica
	34: Triciclo, rimorchietto, area verde food
	35: Carrello furgonato (optional)
	36: 
	37: 
	38: Spiccata identità e design
	39: Format unico e innovativo
	40: Nuovo mercato in forte crescita
	41: Menu gourmet ideati da un noto chef di Gambero Rosso Channel - Sky 412
	42: Qualità e ricerca delle materie prime food & beverage
	43: Know-how totalmente Made in Italy
	44: Affiancamento e formazione professionale continua
	45: Supporto gestionale e di marketing
	46: Iter burocratico facile e veloce
	47: Investimento modesto ad alta redditività


